Certificat de spécialisation employé traiteur

Certifiante Contrat appr. Contrat pro.
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Organisme responsable : CMA Formation Rennes-Bruz

Objectifs

L'employé réalise des repas destinés a la vente en magasin ou a la livraison a domicile. Il exerce a la fois des fonctions de
fabrication et de vente. En fabrication, il cuisine les produits et réalise des assemblages.
Il prépare les appareils, les fonds et les sauces, confectionne des patisseries salées ou sucrées. Il décore les plats puis les
conditionne pour le stockage avec la vente. Il doit étre a méme d'organiser son travail de maniére a assurer la bonne
conservation des produits, d'appliquer les regles d'hygiene et de gérer les stocks. En vente, il conseille les clients sur les mets et
les propositions, la remise en température et la conservation. Il enregistre les commandes et les prépare.
Le titulaire du Certificat de spécialisation employé traiteur doit étre capable de

« Elaborer des plats cuisinés et des produits salés ou sucrés

o Participer a l'organisation de réceptions

e Réaliser et de commercialiser des produits régionaux

Programme

Enseighements généraux : 12h
e Communication

Enseighements techniques et professionnels : 396h
* Pratique professionnelle
¢ Technologie
o Arts appliqués
e Sciences appliquées
e Gestion

Intervenants : Professeurs du CFA

Modalités d'organisations
e 12 semaines de cours théoriques et pratiques au CFA
¢ 35 heures par semaine de cours
¢ 40 semaines de formation en entreprise

¢ 5 semaines de congés payés par an (prises durant les semaines en entreprise)

Niveau d'entrée Niveau de sortie

Aucun prérequis Niveau CAP, BEP

Liste des certifications

Certificat de spécialisation employé traiteur



Code RNCP : 37566

Métiers associés

D1103 — Charcuterie - traiteur
D1106 — Vente en alimentation

N° session Modalité

1825334 Présentiel

Source : GREF Bretagne #23122582F

Lieu

Bruz

Du

31/08/2025

Au

29/06/2026



