Maitriser les techniques de patisserie
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Objectifs

Reprendre les bases de la patisserie traditionnelle
Découvrir de nouvelles méthodes de travail adaptées au schéma moderne de consommation en pétisserie

Se perfectionner a la pratique de la patisserie et au dressage a l'assiette en restauration

Programme

Reprise des bases

Découverte de technique avancé
Les cremes a l'assiette

Les desserts a bases de riz

Les crépes

Les desserts a bases de fruits

Les tartes

Niveau d'entrée Niveau de sortie

Sans niveau spécifique Sans niveau spécifique

N° session Modalité Lieu Du Au
2174937 Présentiel Camoél 31/12/2025 30/12/2026

Source : GREF Bretagne #2103309F



