Acqueérir les bases de la patisserie
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Objectifs

¢ Maitriser les bases de la patisserie
¢ Pratiquer celles-ci pour la réalisation de desserts

« Création de fiches techniques associées

Programme

e Découvrir les ustensiles de bases

¢ Apprendre le vocabulaire de la patisserie

¢ Choisir les bons ingrédients

* Les différents types de pates

¢ Les diverses crémes de bases

e Travail de bases du chocolat et du caramel
* Montage et dressage

e Dessert a l'assiette

Niveau d'entrée Niveau de sortie

Sans niveau spécifique Sans niveau spécifique
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